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Esta unidad de aprendizaje aporta a la formacién del profesionista en Ciencia de Alimentos el conocimiento de los vegetales para
reconocer sus 6rganos Yy tejidos en plantas dicotiledéneas y monocotiledéneas, precisando su relacién con los alimentos lo que
contribuye al conocimiento basico de los alimentos de origen vegetal, que utilizara posteriormente en las unidades de aprendizaje de
Biologia Celular y Molecular y ambas estan relacionadas con la Fisiologia y Manejo de Poscosecha, lo que le permitird la toma de
decisiones oportunas y pertinentes en el manejo y conservacion de alimentos, asi como en la implementacion de sistemas de
calidad requeridos en esta area, para contribuir al desarrollo sustentable y a la calidad de vida de la sociedad.



3. Competencias del perfil de egreso

e Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje

1.- Aplicar estrategias de aprendizaje autbnomo en los diferentes niveles y campos del conocimiento que le
permitan la toma de decisiones oportunas y pertinentes en los ambitos personal, académico y profesional.

10.- Intervenir frente a los retos de la sociedad contemporanea en lo local y global con actitud critica y compromiso
humano, académico y profesional para contribuir a consolidar el bienestar general y el desarrollo sustentable.

15.- Lograr la adaptabilidad que requieren los ambientes sociales y profesionales de incertidumbre de nuestra época
para crear mejores condiciones de vida.

e Competencias especificas del perfil de egreso a las que contribuye la unidad de aprendizaje
1.- Gestionar la conservaciéon de los alimentos con una visidn integral de su composicion y de las
modificaciones que estos presentan por efecto de las condiciones de manejo y almacenamiento para
garantizar su calidad e inocuidad.

5.- Implementar sistemas de calidad requeridos en la industria alimentaria aplicando el conocimiento del
alimento, condiciones de proceso, técnicas analiticas y normativas nacionales e internacionales para la toma
de decisiones tendiente a una mejora continua y/o sostenida.

4. Factores a considerar para la evaluaciéon de la unidad de aprendizaje
- Asistencia.
- Modelos tridimensionales.
- Reportes de Practicas de Laboratorio.
- Examenes.
- Reporte de casos.



Coleccion de semillas.

5. Producto integrador de aprendizaje
Examen practico de diferenciacion de tejidos y 6rganos de plantas de importancia en alimentos.
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