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1. Datos de identificacioén:

Nombre de la unidad de aprendizaje: Bioquimica estructural
Total, de tiempo guiado (tedrico y practico): 100 horas
Tiempo guiado por semana: 5 horas
Total, de tiempo autbnomo: 20 horas
Tipo de modalidad: Escolarizada
NUmero y tipo de periodo académico: 3° semestre
Tipo de unidad de aprendizaje: Obligatoria
Ciclo: Segundo
Area curricular: Formacion basica (ACFB)
Créditos UANL: 4
Fecha de elaboracion: 16/03/2021
Responsable(s) de elaboracion: M.C. Mario Alberto Hernandez Torres
Fecha de ultima actualizacion: No aplica
Responsable(s) de actualizacion: No aplica
2. Propésito:

El propoésito de la unidad de aprendizaje (UA) de Bioquimica estructural es que el estudiante identifique los componentes
moleculares de la célula mediante el estudio de sus caracteristicas estructurales y propiedades fisicoquimicas. Esto le
permitird comprender la interacciéon y funcién dinAmica-estructural que desempefian en los organismos.

Mantiene relacion antecedente con Quimica organica debido a que el estudiante previamente conoce los diversos grupos
funcionales y sus propiedades quimicas que le permiten describir la naturaleza quimica de las biomoléculas y sus
caracteristicas fisicoquimicas.
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Asimismo, se vincula de manera subsecuente con Bioquimica metabdlica ya que comprende de los procesos metabdlicos
de la célula para la obtencion de energia, la sintesis y degradacion de biomoléculas, su regulacion por el ciclo ayuno-
ingesta, asi como contribuye a desarrollar la habilidad para identificar la composicion y propiedades de los alimentos que
empleara en Quimica de alimentos mediante el andlisis fisicoquimico, y finalmente en analisis de los componentes le

permitira conocer la relacion de los nutrientes, la bioquimica y la salud.
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Contribuye al desarrollo de las competencias generales de la UANL al motivar al estudiante a recurrir al uso de plataformas
y aplicaciones digitales para la elaboracion sistematizada de infografias, videos y mapas mentales, que ilustren la
clasificacion, estructura y funcion de las biomoléculas (3.1.2); cuando se desenvuelve con honestidad y ética profesional
en las labores universitarias, toma responsabilidad de las actividades individuales y colaborativas de laboratorio para
generar un ambiente seguro, un manejo adecuado de los insumos y equipos de laboratorio y un aprendizaje significativo
de la practica Bioquimica (11.1.3); cuando proactivamente participa en el disefio, estandarizacion y aplicacion de
procedimientos analiticos para evaluar la calidad de los alimentos (12.1.3).

Ademas, Bioquimica estructural contribuye a las competencias especificas de egreso al brindar al estudiante técnicas y
métodos para determinar y cuantificar los componentes nutrimentales de un alimento con base en el conocimiento de las
biomoléculas y sus propiedades fisicoquimicas para gestionar la conservacion de los alimentos (Esp. 1); asi mismo, el
alumno podra optimizar procesos involucrados en la transformacién de alimentos en base al conocimiento de las
caracteristicas fisicoquimicas de las materias primas y productos (Esp. 2).

3. Competencias del perfil de egreso:

Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje:

Competencias instrumentales:
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3. Manejar las tecnologias de la informacion y la comunicacion como herramienta para el acceso a la informacion y su
transformacion en conocimiento, asi como para el aprendizaje y trabajo colaborativo con técnicas de vanguardia que le
permitan su participacion constructiva en la sociedad.
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Competencias personales y de interaccion social:

11. Practicar los valores promovidos por la UANL: verdad, equidad, honestidad, libertad, solidaridad, respeto a la vida y a
los demas, paz, respeto a la naturaleza, integridad, comportamiento ético y justicia, en su ambito personal y profesional
para contribuir a construir una sociedad sustentable.

Competencias integradoras:

12. Construir propuestas innovadoras basadas en la comprension holistica de la realidad para contribuir a superar los retos
del ambiente global interdependiente.

Competencias especificas a las que contribuye la unidad de aprendizaje:

1. Gestionar la conservacion de los alimentos de manera proactiva, mediante la utilizacion de técnicas fisicoquimicas y
microbiolégicas de analisis de alimentos con una vision integral de su composicién y de las modificaciones que estos
presentan por efecto de las condiciones de manejo y almacenamiento para garantizar su calidad e inocuidad.

2. Optimizar procesos involucrados en la transformacién de alimentos, mediante la supervisién y evaluacion del efecto de
las condiciones de proceso sobre las caracteristicas fisicas, quimicas y biolégicas de las materias primas y productos,
trabajando de forma multidisciplinar, con respeto al medio ambiente para contribuir a la mejora de la productividad de las
empresas en la industria alimentaria
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4. Factores a considerar para la evaluacion:
e Mapas conceptuales

Mapas mentales.

Infografias.

Tablas comparativas.

Ejercicios practicos

Disefio de material audiovisual.

Pruebas objetivas

Reportes de practicas de laboratorio.

Pruebas practicas en el laboratorio.

Producto integrador de aprendizaje.
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5. Producto integrador de aprendizaje:
Reporte de una biomolécula asignada y su probable identificacion en el campo de accién profesional, fundamentando su

origen, extraccién, aislamiento y forma de aplicacion.

6. Fuentes de consulta:
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Grosdidier A, Hernandez C, loannidis V, Kuznetsov D, Liechti R, Moretti S, Mostaguir K, Redaschi N, Rossier G,
Xenarios |, and Stockinger H. (2012). ExPASYy: SIB bioinformatics resource portal, Nucleic Acids Res, 40(1): 597-
603. Recuperado de: http://www.expasy.org

Rodriguez-Arzave, J. A.a, Hernandez-Torres, M. A., Estrada-Garza, E. A., Santoyo-Stephano, M. A. (2016). indice de
saponificacion de mayonesas. Rev Investigacion y Desarrollo en Ciencia y Tecnologia de Alimentos. Vol. 1, No.
2838-842 pp. Recuperado el 21/04/2021, dispnible en: http://www.fcb.uanl.mx/IDCyTA/files/volume1/2/10/145.pdf
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