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1. Datos de identificacion:

S

LLET

Nombre de la unidad de aprendizaje: Quimica analitica
Total, de tiempo guiado (tedrico y practico): 100 horas
Tiempo guiado por semana: 5 horas
Total, de tiempo autbnomo: 20 horas
Tipo de modalidad: Escolarizada
Numero y tipo de periodo académico: 4° semestre
Tipo de unidad de aprendizaje: Obligatoria
Ciclo: Segundo
Area curricular: Formacion basica (ACFB)
Créditos UANL: 4
Fecha de elaboracion: 16/03//2021
Responsable(s) de elaboracion: Dra. Catalina Rivas Morales, Dra. Catalina Leos Rivas
Fecha de ultima actualizacion: No aplica
Responsable(s) de actualizacion: No aplica
2. Propdsito:

La finalidad de la unidad de Aprendizaje (UA) de Quimica analitica es que el estudiante aplique los principios tedéricos y
practicos en el proceso analitico que le permitan desarrollar un manejo correcto y tratamiento adecuado de materiales,
reactivos, muestras e interpretacion de resultados respecto a normas y referencias establecida para determinar y cuantificar
el contenido de los diversas analitos presentes en una muestra especifica y su aplicacién en diferentes procesos quimicos,
bioldgicos e industriales.

El estudiante requiere de las competencias de Bioquimica estructural referente a la identificacién de los componentes
moleculares, estructurales y propiedades fisicoquimicas, para integrar y explicar la dinamica celular en la generacion de la
vida. Asi mismo, aporta las bases de los procesos analiticos para Analisis instrumental ya que brinda al estudiante los
conocimientos basicos de las diversas técnicas de analisis para la seleccion de los métodos analiticos clasicos e
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instrumentales adecuados para la cuantificacion y/o identificacion de analitos en muestras de materias primas, procesos y
productos terminados en el area de alimentos.

Ve

GNERSs-

i

Contribuye al desarrollo de las competencias generales de la UANL instrumentales, personales, de interaccion social e
integradoras de la UANL,; con el conocimiento y la aplicacion de técnicas tradicionales para el desarrollo de su trabajo
académico, ejercicio de su profesion y la generacién de conocimientos adecuadas, al elegir las técnicas pertinentes para
la solucién de problemas en clase y extra clase de manera independiente (8.2.2), asi como promover los valores de la
UANL: Honestidad, respeto a la vida y a los demas, paz, etc. al establecer comunicacién con los integrantes de sus equipos
de trabajo y con el grupo de diferentes contextos sociales y culturales (11.2.3) asi como formular propuestas innovadoras
para resolver problemas interdependientes relacionados con la quimica (12.2.1)

Asi mismo, apoya para el logro de las competencias especificas de egreso de la carrera contribuyendo en la evaluacion
del efecto de las condiciones de proceso sobre la calidad de las materias primas y de los productos obtenidos involucrados
en la transformacién de alimentos, utilizando técnicas fisicoquimicas (Esp. 2).

3. Competencias del perfil de egreso:
Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje:
Competencias instrumentales:

8. Utiliza los métodos y técnicas de investigacion tradicionales y de vanguardia para el desarrollo de su trabajo académico,
el ejercicio de su profesion y la generacién de conocimientos.

Competencias personales y de interaccion social:

11. Practica los valores promovidos por la UANL: verdad, equidad, honestidad, libertad, solidaridad, respeto a la vida 'y a
los demas, paz, respeto a la naturaleza, integridad, comportamiento ético y justicia, en su ambito personal y profesional
para contribuir a construir una sociedad sustentable.
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Competencias integradoras:

12. Construye propuestas innovadoras basadas en la comprension holistica de la realidad para contribuir a superar los
retos del ambiente global interdependiente.

Competencias especificas a las que contribuye la unidad de aprendizaje:

2. Optimizar procesos involucrados en la transformacion de alimentos, mediante la supervision y evaluacion del efecto de
las condiciones de proceso sobre las caracteristicas fisicas, quimicas y biolégicas de las materias primas y productos,
trabajando de forma multidisciplinar, con respeto al medio ambiente para contribuir a la mejora de la productividad de las
empresas en la industria alimentaria

. Factores a considerar para la evaluacion:
Reportes de practicas de laboratorio

4

[

e Cuadros comparativos

e Andlisis de muestras especificas
[ ]
[ J

Disefio de videos
Producto integrador de aprendizaje

5. Producto integrador de aprendizaje:

Reporte del analisis de una muestra problema por método gravimétrico (sélidos totales) y volumétricos (dureza, alcalinidad
y cloruros) y la validacién de los métodos empleados, para la toma de decisiones en base a la Norma Oficial Mexicana,
debera de incluir el video del proceso del andlisis realizado.
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6. Fuentes de consulta:

Alencastre Rocha Italo. (2018). Determinacion De La Precision Y Exactitud En Instrumentos De Laboratorio. Recuperado
De:https://Www.Studocu.Com/Pe/Document/Universidad-catolica-de-santa-maria/Balance-de-materia-y-
energia/Practica/Determinacion-de-la-precision-y-exactitud-en-instrumentos-de-laboratorio/5176511/View

Banani Mukhopadhyay. (2017). Essentials Of Analytical Chemistry. 3th Edition, Pearson.

Charlas De Seguridad. (2013). Etiquetado De Productos Quimicos Y Seguridad Laboral.  Recuperado De:
ttps://Charlasdeseguridad.Com.Ar/2013/09/Etiquetado-de-productos-quimicos-seguridad-laboral/.

Christian, Gary D. (2009). Quimica Analitica. Sexta Edicion. Ed. Macgraw-hill.
Harris, Daniel C. (2012). Andlisis Quimico Cuantitativo. 3ra. Edicidn, Barcelona. Editorial Reverté.

Masson, L. (2020). Capitulo 14. Metodos Analiticos Para La Determinacion De Humedad, Alcohol, Energia, Materia
Grasa Y Colesterol En Alimentos. Recuperado De: Http://Www.Fao0.0rg/3/Ah833s/Ah833s16.Htm

Shoba Ramakrishnan, Skoog, D.M. West Y F.J. Holler. (2014). Fundamentos De Quimica Analitica, 9° Ed., Reverté.

Somaiyeh Khodadadi Karimvand, Marcel Maeder,hamid Abdollahi. (2018). A Chemical Equilibrium Modelling Strategy For
Tuning The Apparent Equilibrium Constants Of The Chemical Systems. Anal Chim Acta. 1049:29-37.
Do0i:10.1016/J.Aca.2018.10.047
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UANL, Direccién De Bibliotecas (2019). Biblioteca Digital: Bases De Datos. México: Secretaria De Extension Y Cultura Y
El Sistema Integral De Bibliotecas De La UANL. Recuperado De Http://Www.Dgb.Uanl.Mx/?Mod=bases_datos

World Health Organization. (2020). Essential Medicines And Health Products: Prequalification Of Medicines. Recuperado
De Hittps://Extranet.Who.Int/Prequal/Information/Quality-control-laboratories. Https://Extranet.Who.Int/Prequal/

Zumbado Fernandez Héctor (2020) Analisis Quimico De Los Alimentos Métodos Clasicos. Recuperado De:
Https://Www.Slideshare.Net/Aguilamapache/Analisis-quimico-de-los-alimentos-mtdos-clsicos
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