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1. Datos de identificacion:

Nombre de la unidad de aprendizaje: Microbiologia industrial
Total de tiempo guiado (teérico y préctico): 100 horas
Tiempo guiado por semana: 5 horas
Total de tiempo autbnomo: 20 horas
Tipo de modalidad: Escolarizada
NUmero y tipo de periodo académico: 6° semestre
Tipo de unidad de aprendizaje: Obligatoria
Ciclo: Segundo
Area curricular: Formacién profesional fundamental (ACFP-F)
Créditos UANL: 4
Fecha de elaboracion: 16/03/2021
Responsable(s) de elaboracion: Dra. Katiushka Arévalo Nifio
Fecha de ultima actualizacion: No aplica
Responsable(s) de actualizacion: No aplica
2. Propdsito:

La finalidad de esta Unidad de Aprendizaje (UA) es que el estudiante examine los procesos microbianos que se llevan a
cabo utilizando la maquinaria biolégica para obtencion de productos con un fin determinado, siendo pertinente con el perfil
de egreso para que el alumno aislé e identifique las cepas microbianas que mejor rendimiento presenten durante su
desarrollo exponencial. La UA requiere el conocimiento obtenido en Fisiologia y bioquimica microbiana acerca de la
produccién y uso de metabolitos y precede a Microbiologia ambiental en donde podra aplicar los conocimientos adquiridos
al enfocar el uso de las capacidades metabdlicas de los microorganismos en el cuidado ambiental.

Estos conocimientos integrados permitiran al estudiante interpretar los datos obtenidos en un bioproceso (8-3.1) y plantear
alternativas de mejora por si existen parametros que lo afecten, buscando siempre el éxito del estudio para su uso en el
bienestar social tratando de solucionar o mejorar alguna problematica en su ambito de competencia buscando el bienestar
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social (10-3.3) y proponiendo herramientas correctas, que superen las expectativas de la investigacion en curso (12-31)
mediante la implementacion del método biotecnolégico adecuado que arroje el producto esperado (Esp. 2) cuyas
propiedades sean las requeridas y analizadas cumpliendo con las normativas que le apliquen (Esp. 4).

3. Competencias del perfil de egreso:
Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje:

Competencias instrumentales:

8. Utilizar los métodos y técnicas de investigacion tradicionales y de vanguardia para el desarrollo de su trabajo
académico, el ejercicio de su profesion y la generacién de conocimientos.

Competencias personales y de interaccion social:

10.Intervenir frente a los retos de la sociedad contemporanea en lo local y global con actitud critica y compromiso
humano, académico y profesional para contribuir a consolidar el bienestar general y el desarrollo sustentable.

Competencias integradoras:

12. Construir propuestas innovadoras basadas en la comprension holistica de la realidad para contribuir a superar los
retos del ambiente global interdependiente.

Competencias especificas a las que contribuye la unidad de aprendizaje:

2. Implementar metodologias analiticas en los laboratorios quimicos-biol6gicos, microbioldgicos y biotecnoldgicos que
se apliquen a problematicas biomédicas, agropecuarias, industriales y/o ambientales, para aportar resultados
respaldados por la validacion de los procesos empleados, en beneficio de la salud y la economia de la comunidad.
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4. Desarrollar sistemas de mejora continua y aseguramiento de la calidad de procesos quimico-biologicos,
microbiolégicos y biotecnolédgicos, aplicando la normatividad vigente nacional e internacional mediante el
cumplimiento de los requisitos establecidos, para determinar de forma rigurosa y objetiva las propiedades de los
productos obtenidos, para bien de la sociedad.

4. Factores a considerar para la evaluacion:

Linea del tiempo

Infografia

Cuadro comparativo

Examen parcial

Examen de laboratorio

Reporte de practicas de laboratorio
Producto integrador de aprendizaje

5. Producto integrador de aprendizaje:
Informe de proceso experimental biotecnoldgico a nivel laboratorio.
6. Fuentes de apoyo y consulta:
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Brahmachar, G. (2017). Biotechnology of Microbial Enzymes Production, Biocatalysis and Industrial Applications. Elsevier.
ISBN: 978-0-12-803725-6

Clifford, N.K., (2019). Solid State Fermentation: Substrate Use and Applications in Biomass and Metabolites Production - a
Review. International Journal of Microbiology and Application 6(1): 10-18.
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