Manual de un Estudiante de la FCB

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/



« Seremos visitados y evaluados por el organismos aleman acreditador “ASIIN” para
confirmar que nuestro plan de estudios es moderno y de alta calidad.

. Cuando?

. EI9, 10y 11 de mayo, el comité acreditador vendra a examinar la facultad, ver las
instalaciones y a los cuerpos académicos y estudiantil.



A determinar si las carreras tienen el nivel académico para ser
reconocidas internacionalmente.

Beneficlos:

Cultura de autoevaluacion y mejoramiento continuo

Reconocimiento de la labor institucional, de sus docentes, estudiantes y
egresados

Fortalecimiento de la relacion con otras instituciones acreditadas
Facilitacion de la participacion de sus docentes en redes y asociaciones a
nivel nacional e internacional



Mision
« Formar profesionistas con excelencia acadéemica y cientifica en

el campo de las Ciencias Bioldgicas, que correspondan con
eficacia a las demandas prioritarias de la sociedad.

Vision
« Ser la mejor dependencia de educacion superior del pais con
Impacto internacional en las Ciencias Biologicas.

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/acerca-de-la-fch/mision-y-visic



La Facultad de Ciencias Bioldgicas de la UANL,
la mejor facultad de ciencias del pais...
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En el ranking 2017 de Mejores Universidades del El Universal, la Facultad de Ciencias Biologicas
de la UANL esta situada en el 1er. Lugar de todo México.
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I- » Biologia

10 00 Cerca de 162 mil 392 personas estudiaron esta carrera
y ganan en promedio 9 mil pesos mensuales. Los

egresados pueden desempenarse en Servicios educativos,

servicios de salud, asstencia social y comercio al por menor.

Actualmente. 209 por ciento de los que cursaron

esta carrera se dedican a la ensefanza.

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/media-bio/avisos/1283-en-el-ranking-2017-de-mejores-universidades-del-el-universal-la-facultad-de-ciencias-
biologicas-de-la-uanl-esta-situada-en-el-1ler-lugar-de-todo-mexic



Nombre Jefe

Alimentos

Dra. Ma. Guadalupe Alanis Guzman

Biologia Celular y Genética

Dra. Diana Resendez Pérez

Botanica

Dr. Rahim Foroughbakhch Pournavab

Ciencias Exactas y Desarrollo Humano

Dr. José A. Heredia Rojas

Ecologia

M. en C. Manuel Torres Morales

Microbiologia e Inmunologia

Dra. Ma. Cristina Rodriguez Padilla

Quimica

M. en C.Juan A. Rodriguez Arzave

Zoologia de Invertebrados

Dra.Adriana E. Flores Suarez

Zoologia de Vertebrados

Dr.Arturo Jiménez Guzman

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/acerca-de-la-fcb/organigrama



Administracion
Anatomia y Fisiologia Vegetal

Bioestadistica
Biofisica
Bioinformatica
Biologia
Biologia Celular y Molecular

Biologia de Criptdgamas

Biologia de Faner6gamas
Biologia de la Conservacion
Biologia Evolutiva
Bioquimica
Biotecnologia

Ciencia de Alimentos

Ciencias Ambientales
Ciencias Gendmicas y de Proteinas

Ecologia
Fisicoquimica
Fisiologia Microbiana
FOGU

Génetica Evolutiva y Analisis
Gendmico

Genoma y sus Funciones

Genomica Aplicada

Gestion de la Calidad
Inmunologia
Invertebrados Artropodos
Invertebrados no Artropodos
Lenguas Extranjeras

Manejo y Administracion de
Recursos Naturales

Matematicas
Micologia y Fitopatologia
Microbiologia Aplicada
Microbiologia Basica
Morfofisiologia

Protedmica y Mecanismos
Moleculares

Quimica Analitica
Quimica Basica
Salud Ambiental

Tecnologia de Alimentos

Vertebrados
Virologia

41 Academias

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/2012-03-05-
22-25-25/cuerpos-academicos



 Coordinacion de Servicios Escolares

* Coordinacion de Bolsa de Trabajo y Practicas Profesionales
e Coordinacion de Tutorias

e Coordinacion de Servicio Social

e Coordinacion de Actividades Estudiantiles

e Coordinacion de Innovacion y Emprendimiento
e Tesoreria

e Cafeteria

 Biblioteca, base datos electronicos

e Servicios Club Informatica

* Centro de Autoaprendizaje de Idiomas (CAADI)
* Deportes (21 Equipos)

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/servicios/servicios-escolares



* Feria de Emprendedores

* Dia Conmemorativo de los Programas
* Mesas Directivas

* Asociaciones Estudiantiles

* Deportivos
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La coordinacién de relaciones internacionales de la FCB se RERANEA
encarga de orientar y facilitar los procedimiento de intercambio
para que los estudiantes progresen en la consecucion de sus
metas académicas y personales con un desarrollo competitivo y

multicultural. & s

o PROGRAMA EDUCATIVO
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18 % QBP

62 %

SX DEMOGRAFIA

27.72 %

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/servicios/movilidad-academica



* Disena, opera y administra proyectos de investigacion para
generar conocimiento sobre la biodiversidad y para el

desarrollo sustentable para las comunidades.

* Conoce, mterpreta y aplica las leyes, reglamentos y normas
ambientales para aprovechar los recursos naturales de forma
responsable.

e Disena y propone estrategias en los planes del ordenamiento
ecologico en territorio Federal y Estatal, previmendo vy
solucionando problemas relativos a las ciencias naturales.

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/oferta/licenciatura/14-biologo



e Evalia el potencial  biotecnologico  de
microorganismos, plantas y animales para generar
bienes y serviclos.

e Garantiza y asegura la calidad de procesos en el
sector salud, agroalimentario y biotecnologico.

* Contribuye al diagnostico de enfermedades
microblanas y parasitarias en humanos, animales y

* Resuelve problemas agropecuarios, mdustriales vy
utihzando métodos tradicionales y de

ambientales utilizando la diversidad microbiologica. plantas
vanguardia.

http://WWW-be-uanI'mX/nW/eS/Oferta/l'Cenc'atura/14'b'0|ogo http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/oferta/licenciatura/15-quimico-bacteriologo-parasitologo



e Evalta la calidad de los alimentos y materias primas
utilizando técnicas fisicoquimicas, microbiologicas,
brolégicas y sensoriales.

* Tiene una vision integral de la composicion de los
alimentos y su comportamiento durante el
almacenamiento y procesado.

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/oferta/licenciatura/16-licenciado-en-ciencias-de-alimentos

* Aplica las condiciones 1deales de manejo,
procesamiento y almacenamiento de los alimentos para

garantizar su inocuidad y calidad.

 Evalua las condiciones fisicas, quimicas y bilogicas de los
alimentos para asegurar la calhdad y productividad
durante el procesamiento.

e Disena alimentos y suplementos nutricionales para
satisfacer las necesidades de la poblacion



* Desarrolla analisis v diagnosticos moleculares de
problemas especificos de la sociedad utilizando sus
conocimientos de genémica.

* Disena estrategias para la identificacion, seleccion y
modificacion de genomas utilizando procedimientos y
técnicas propias en la identificacion y manipulacion de

genes potenclalmente ttiles.

http://www.fcb.uanl.mx/nw/es/oferta/licenciatura/17-licenciado-en-biotecnologia-genomica

* Se mantiene actualizado para el desarrollo de
productos, procesos y servicios biotecnologicos
aplicables para la solucion de conflictos basados en los
avances y descubrimientos de las ciencias genémicas
para el bienestar de la sociedad.



Sector Publico

 Diseno, operacién y administraciéon de proyectos de conservacion, impacto ambiental y desarrollo sustentable en
dependencias gubernamentales.

* Diseno de estrategias de control de vectores y otros problemas de salud publica.

* Investigacién y docencia.

Sector Privado

*Diseno, operaciéon y administracién de proyectos de conservacion e impacto ambiental para empresas
privadas y ONGs.

*Diserio, operacién y administracién de proyectos de desarrollo sustentable para empresas y sector turistico.

*Diagnoéstico y control de organismos mvolucrados en la mocuidad alimentaria.

*Investigacion aplicada y docencia.

Sector Emprendedor

e Administracion y operacion de ranchos cinegéticos, granjas de peces y pesquerias.
* Consultoria ambiental aplicada a estudios de 1impacto ambiental, control de plagas, y manejo de recursos
naturales.



Sector Ambiental
Investigacion y servicios tecnologicos en las dareas de microbiologia, quimica y ambiental para:
* kI diagnéstico de salud ambiental de ecosistemas terrestres, acuaticos y aéreos.
* La deteccién de microorganismos y compuestos a partir de agua, suelo y aire.
* Kl desarrollo e implementacién de tecnologias biologicas para el segmento agroalimentario.
* [a conservacion y restauracion de ecosistemas y la produccion de biocombustibles utihizando la diversidad
microbiana.

Sector Industrial
Industria Farmacéutica, Industria Alimentaria, Industria Quimica.
* Supervision de procesos y de materias primas.
Investigacién y desarrollo de nuevos productos.
Implementacién y seguimiento de sistemas de calidad.
Consultoria en el diseno, capacitacion e mimplementacion de sistemas de gestion de calidad e mocuidad de

alimentos.
Sector Salud .
Hospitales, clinicas, centros de salud, laboratorios de analisis clinicos. Scctw.r‘ Priblico
* Contribucion en la investigacion y el diagnéstico de enfermedades * Salud piblicay PIEvVERCIOR de enfermedades
metabolicas, microbianas y parasitologicas. causadas por parasitos.

* Administracién y operaciéon de laboratorios de analisis clinicos. * Investigacién y docencia.



Sector Piiblico
* Desarrollo de pruebas de vida de anaquel.

* Muestreo y analisis fisicoquimico y microbiologico de ingredientes, insumos y alimentos.
* Investigacién y docencia

Sector Emprendedor
* Industrializacién y mejora de alimentos tradicionales.

* Asesorias y consultoria
Sector Privado
“Ekn la industria ldctea, carnica, harinera, de aditivos, de panificacion, helados, frituras, acertes, pastas y confiteria, por mencionar algunas.
* Departamentos de Calidad, Producciéon & Investigacion y Desarrollo
* kn Comercializadoras y tiendas de autoservicios:
* Manejo y almacenamiento de alimentos perecederos y no perecederos.

» Manejo y optimizacién de la cadena de frio y otras estrategias para garantizar la inocuidad y seguridad de los alimentos.
“kn empaquetadora de carne:

* Aseguramiento de calidad.
“En comercializadoras de aditivos y materias primas:
* Desarrollo de nuevos productos, sustitucion de ingredientes y solucion de problemas de calidad de los alimentos y en la Asesoria
tecnologica en ventas.
“En Empresas fabricantes de equipos de conservacion, procesado y elaboracion de alimentos.
* Desarrollo en la tecnologia para la conservacion de pruebas sensoriales y Desarrollo de especificaciones de acuerdo al consumidor.



Sector Salud

*Diagnoéstico molecular de enfermedades genéticas e ifecciosas.

*Desarrollo de nuevos farmacos y terapias, entre ellas terapia génica y
regenerativa.

*Diseno de microorganismos para producciéon masiva de enzimas, antibioticos
y vacunas.

*Valoracién de rendimiento de cultivos por pruebas de biologia molecular.

*Mejoramiento de cultivos (bisqueda de variantes y/o modificados
genéticamente).

Sector Agropecuario, Agricola e Industrial

*Disenio, seleccién y deteccién de plantas biotecnologicos.
*Produccién de fertilizantes e msecticidas.
*Diseno de organismos genéticamente modificados y biotecnologicos.

Sector Ambiental

*Disefio de organismos modificados genéticamente
para sistemas de biorremediacion.

*Disefio de organismos para la fabricacion de
biocombustibles y energia limpia.

*Biocidas y biofertilizantes biologicos .

* Preservaciéon de especies.

*Preservacién de un ambiente sustentable.

Sector Piiblico

Investigacion y docencia

*Diserio de microorganismos modificados genéticamente para la mejora de procesos industriales.

*Caracterizaciéon genotipica de ganado.
*Control de salubridad biotecnoldgico (transporte y/o comercio).

*Deteccion de agentes perjudiciales en los alimentos, por pruebas de biologia molecular.

*Difusion y publicidad de productos biotecnologicos al sector social.



