Realizar los
Subdireccién de Posgrado.

Carta de aceptacion expedida por la coordinacion
del programa.

Carta promedio expedida por la institucidon de
procedencia (licenciatura afin al programa) con
promedio minimo 80.

Copia de Kardex.

Copia del acta de nacimiento.

CURP.

Curriculum Vitae, con documentos probatorios.
Fotografias tamanio infantil (5).

Carta de recomendacion (2).

Carta de aceptacion como Director de tesis de un
miembro de la planta docente del programa.

Carta de interés de ingreso al programa.
Copia de la cédula profesional.
Comprobante de domicilio con cddigo postal.

tramites de inscripcion en la

AL;‘A‘I

Dra. Katiushka Arévalo Nifo
Subdirectora de Posgrado
E-mail: katiushka.arevalonn@uanl.edu.mx

Dr. Pablo Zapata Benavides
Secretario Técnico de Posgrado
E-mail: pablo.zapatabn@uanl.edu.com

Dr. Sergio. A. Galindo Rodriguez
Coordinador del Programa de
Maestria en MyAIRB
E-mail: recursos.bioticosfcb@uanl.mx

MEC. ROGELIO GARZA RIVERA
RECTOR

DR. SANTOS GUZMAN LOPEZ
SECRETARIO ACADEMICO

DR. JOSE I. GONZALEZ ROJAS
DIRECTOR

DRA. DIANA RESENDEZ PEREZ
SUBDIRECTORA ACADEMICA

DRA. KATIUSHKA AREVALO NINO
SUBDIRECTORA DE POSGRADO

DR. SERGIO A. GALINDO RODRIGUEZ
COORDINADOR DE LOS PROGRAMAS DE
POSGRADO EN MyAIRB

Subdireccion de Postgrado
Facultad de Ciencias Bioldgicas, UANL
Av. Pedro de Alba s/n cruz con Av. Rectores,
Ciudad Universitaria.

San Nicolas de los Garza, 66455 Nuevo Ledn,
México.

Tel. (81) 8329 4000, ext. 3651
Tel. (81) 8329 4000, ext. 3680

UNIVERSIDAD AUTONGMA DE NUEVO LEON FACULTAD DB CIENCIAS IOLOGICAS

SUBDIRECCION DE POSGRADO

MAESTRIA EN MANEJO Y
APROVECHAMIENTO INTEGRAL DE
RECURSOS BIOTICOS (MyAIRB)

BIOTECNOLOGIA DE
PRODUCTOS NATURALES

MANEJO INTEGRAL DE
RECURSOS VEGETALES

CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

Maestria en Ciencias
4 semestres

Ciudad Universitaria,
San Nicolas de los Garza, NL
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Formar recursos humanos especializados con un
conocimiento multidisciplinario e integral que les
permita colaborar en el desarrollo de proyectos de
investigacion  cientifica, basica y aplicada,
incorporando técnicas, procedimientos y estrategias
originales, que lleven a resolver problemas en las
areas de i) Biotecnologia de Productos Naturales, ii)
Manejo Integral de Recursos Vegetales vy iii) Ciencia

PRIMER SEMESTRE créditos TERCER SEMESTRE créditos
y Tecnologia de Alimentos_ Bioquimica 6 Topicos Selectos en Recursos Bidticos 4
Bioestadistica 6 Libre Eleccion Il 4
: Z‘ES:‘\:;:\‘D de \nvamgamén en Recursos 2 Libre Eleccién 11 a
Proyecto de Investigacion | N ;‘eér:lw:::w‘nu de Investigacion en Recursos 3
Proyecto de Investigacién |1i 3
créditos CUARTO créditos
Formacion Avanzada 5 ;‘E;:I\::;\R[ de Investigacién en Recursos 5
. , Desarrollo Avanzado 6 Proyecto de Investigacidn IV 6
Los aspirantes deberan ser egresados de una Seminaro da miestgecen en Reases| rotoct e Toos -
. . . . ’ . . o Bioticos Il
Licenciatura en Ciencias Quimicas, Bioldgicas, s S— -
Agrondmicas o afines. Ademads, los candidatos Libre Hleccian ¢ |
TOTAL DE CREDITOS 86
deberdn poseer iniciativa propia, con capacidad
FORMACION AVANZADA DESARROLLO AVANZADO

creativa y analitica para participar en proyectos de
investigacion bdasica y aplicada.

El candidato debera tener responsabilidad vy
disponibilidad de tiempo completo para atender el
programa.

Metabolitos Secundarios de Importanciaen
Productos Naturales

Desarrollo de Formulaciones con Productos
Naturales

Botanica Sistematica

Boténica Econdmica

x BIOTECNOLOGIA DE PRODUCTOS NATURALES

Desarrollar investigacion multidisciplinaria que
permita valorar el uso potencial de los productos
naturales para generar productos de importancia,
farmacéutica, alimentaria y agroindustrial que
brinden un beneficio social.

WA
:E MANEJO INTEGRAL DE RECURSOS VEGETALES

Integrar de forma sistematica el estudio, manejo,
aprovechamiento y uso actual y potencial de los
recursos vegetales de la regidén para contribuir al
desarrollo econdmico y social del pais.

Quimica y Tecnologia de Alimentos

Bromatologia de Alimentos

TOPICOS SELECTOS EN RECURSOS BIOTICOS

LIBRE ELECCION |

\ N)
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N\ (
"4\” ”l’:’

icacion de itos Secundarios en
Productos Naturales

Tutoria aEstudiantes en Proyectos de Investigacion

Morfofisiologia Vegetal

Seguimiento y Gestion de Proyectos de Investigacion

Sustentabilidad de Cadenas Agroalimentarias

Unidad de aprendizaje de |a oferta educativa del
posgrado de la UANL y/o de otras instituciones

LIBRE ELECCION Il

LIBRE ELECCIGN 111

El egresado de la Maestria posee la capacidad de
proponer y desarrollar soluciones originales e
integrales a problemas relacionados con el manejo y
aprovechamiento de recursos bidticos. Asi mismo,
interactia con equipos multidisciplinarios de trabajo
y plantea metodologias factibles para alcanzar los
objetivos definidos en la problematica a resolver.

Ademas, su vision global lo faculta para
desempefiarse, en los sectores publico y privado, en
actividades de docencia, investigacion y desarrollo
tecnoldgico. Finalmente, su curriculo lo prepara para
difundir conocimientos fundamentales de su drea de
formacion.

Desarrollo de Habilidades Profesionales

Estancia de Investigacion

Desarrollo de Habilidades en Docencia

Articulo Cientifico

Unidad de aprendizaje de la oferta educativa del
posgrado de la UANL y/o de otras instituciones

NValy |

Unidad de aprendizaje e la oferta educativa del
posgrado de la UANL y/o de otras instituciones

Y T2

T

El nucleo académico bdsico lo conforman 13
profesores, de los cuales el 92% pertenece al SNI
y el 100% cuenta con el perfil PRODEP. Los
agrupados en 2 CA
Consolidados y 1 CA en Consolidacion, y estan
integrados a Redes de investigaciéon de alcance

profesores estan

nacional e internacional.

CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

()
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Generar e integrar conocimiento cientifico y
tecnoldgico para conservar alimentos y desarrollar
productos nutritivos, funcionales e inocuos con un
enfoque integral y con una visién para disminuir las
pérdidas y desperdicios de alimentos.






