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La finalidad de la UA de Biofisica es analizar los procesos biologicos, tomando en cuenta la diversidad de
variables fisicas que intervienen, para asi tomar decisiones acerca del manejo éptimo de un fenémeno bioldgico;



promover el desarrollo sustentable de la sociedad mediante la manipulacion fisica de fendmenos biologicos y
proponer alternativas de solucion a los problemas globales considerando en primera instancia las variables
fisicas intervinientes.

Esta UA contribuye al perfil de egreso al presentarle al estudiante opciones para que sea capaz de proponer
alternativas biotecnoldgicas mediante procedimientos biofisicos que pueden ser utilizados en la conservacion de
alimentos. Reconociendo los conceptos de la fisica moderna como fuerza y particulas fundamentales para
analizar el fundamento en el uso de presiones, ultrasonido, radiaciones ionizantes y no ionizantes, campos
eléctricos, magnéticos y radiofrecuencias en el manejo y tecnologia de alimentos. Esta unidad fortalece las bases
de la Tecnologia y conservacion de alimentos con calidad total, ya que la fisica, al considerar el estudio de las
propiedades de la materia, auxilia en la comprension global de la materia de origen biolégico lo que a la postre
redundard indudablemente en un bienestar con ética y respeto al medio ambiente.

Competencias del perfil de egreso
% Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje

5.- Emplear pensamiento logico, critico, creativo y propositivo para analizar fendbmenos naturales y sociales
gue le permitan tomar decisiones pertinentes en su @mbito de influencia con responsabilidad social. (5)

11.- Practicar los valores promovidos por la UANL: verdad, equidad, honestidad, libertad, solidaridad, respeto
a lavida y a los demas, respeto a la naturaleza, integridad, ética profesional, justicia y responsabilidad, en su
ambito personal y profesional para contribuir a construir una sociedad sostenible. (11)

12.- Construir propuestas innovadoras basadas en la comprensién holistica de la realidad para contribuir a
superar los retos del ambiente global interdependiente. (12)

% Competencias especificas del perfil de egreso a las que contribuye la unidad de aprendizaje



1.- Gestionar la conservacion de los alimentos con una vision integral de su composicion y
de las modificaciones que estos presentan por efecto de las condiciones de manejo y
almacenamiento para garantizar su calidad e inocuidad.

2.- Optimizar procesos involucrados en la transformacion de alimentos, evaluando el efecto
de las condiciones de proceso sobre las caracteristicas fisicas, quimicas y biolégicas de las
materias primas y productos para contribuir a la mejora de la productividad con respeto al
medio ambiente.

4.Factores a considerar para la evaluacion de la unidad de aprendizaje

Reportes de Investigacion bibliogafica

e Tareas o0 actividades extra-aula

e Presentacion de seminarios

e Marco tedrico y planteamiento del bioensayo (PIA)
e Avances del bioensayo (PIA)

e 3 Exédmenes

e Producto Integrador de Aprendizaje

5. Producto integrador de aprendizaje

Reporte producto de la actividad que incluya planteamiento de un problema en el area de su competencia,
disefio del experimento para evaluar el tratamiento, desarrollo de mismo y discusion y analisis de su resultado.
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