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1. Datos de identificación 

Nombre de la institución y de la dependencia: 
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Facultad de Ciencias Biológicas 
Licenciado en Ciencia de Alimentos 

Nombre de la unidad de aprendizaje: Biotecnología Vegetal 
Horas aula-teoría y/o práctica, totales: 96 
Horas extra aula, totales: 24 
Modalidad:  Escolarizada 
Tipo de periodo académico:  9° Semestre 
Tipo de Unidad de aprendizaje: Optativa    
Área Curricular: ACFP 
Créditos UANL: 4 
Fecha de elaboración:  15/11/2011 
Fecha de última actualización: 14/11/2012 

Responsable(s) del diseño:  
Dra. María Eufemia Morales Rubio 
Dra. Ruth Amelia Garza Padrón 
Dra. Ezequiel Viveros Valdéz 

 

2. Propósito(s)   

La Unidad de Aprendizaje de Biotecnología vegetal centrará su temática hacia la técnica de cultivo de tejidos 

vegetales, reconocida como una biotecnología vegetal, donde se iniciará analizando los aspectos históricos y 

aplicativos de esta técnica así como las áreas y equipo esencial para la misma; Se hará énfasis en los aspectos 

básicos de la técnica, que le permitan al alumno desarrollar las habilidades necesarias de comprensión para llevar a 

cabo los procedimientos básicos de  cultivo de tejidos vegetales, elaboración de medios, procesos de desinfección y 



 

esterilización, siembra y cultivo y ser capaces de desarrollar algunas aplicaciones de la técnica de vanguardia  en 

especies de importancia económica dentro de la Industria Alimenticia, para diseñar protocolos de cultivo in vitro que 

pueden aplicarse en el desarrollo de nuevos productos alimenticios que utilicen fitoquímicos o nutracéuticos y 

suplementos nutritivos e inocuos, aumentar la productividad, reduciendo costos y conducir a prácticas sustentables, 

sin el deterioro del medio ambiente.  

 
 

.    

3. Competencias del perfil de egreso 

Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje 

 
1. Aplicar estrategias de aprendizaje autónomo en los diferentes niveles y campos del conocimiento que le permitan 

la toma de decisiones oportunas y pertinentes en los ámbitos personal, académico y profesional. 

10. Intervenir frente a los retos de la sociedad contemporánea en lo local y lo global con actitud crítica y compromiso 
      humano académico y profesional para contribuir a consolidar el bienestar general y el desarrollo sustentable. 
13. Asume el liderazgo comprometido con las necesidades sociales y profesionales para promover el cambio social 
      pertinente. 

 

Competencias específicas del perfil de egreso a las que contribuye la unidad de aprendizaje 

2.- Optimizar procesos involucrados en la transformación de alimentos, evaluando el efecto de las condiciones de 

proceso sobre las características físicas, químicas y biológicas de las materias primas y productos para contribuir a 

la mejora de la productividad con respeto al medio ambiente.  

3.- Diseñar alimentos y suplementos nutritivos e inocuos aplicando el método científico y formulación  en el marco 

del conocimiento integral de las materias primas, alimentos, sistemas de calidad y procesos,  para la satisfacción 

de las necesidades nutricias y sanitarias de la población. 



 

 

 
 

4. Factores a considerar para la evaluación de la unidad de aprendizaje 

 Asistencia 

 Participación en clase 

 Resumen 

 Cuadros comparativos 

 Consultas 

 Manual  de laboratorio  

 Reportes de visitas de campo 

 Exámenes de Laboratorio 

 Examen Teóricos 

 Producto Integrador 

 

5. Producto integrador de aprendizaje 

Propuesta sobre el desarrollo de un producto con base biotecnológica de interés en la industria de alimentos 
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BASES DE DATOS DE LA BIBLIOTECA DIGITAL UANL 

 Food Science Source 

 Pro Quest Biology Journals 
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